;S\
6
Universidad

riccie INTERNACIONA |. et

TECNOLOGIA POSTCOSECHA Y PROCESADO MINIMO

{7 SAKATA (:FOMESA "
Tecnologta Postcosecha Y
Procesado Minimo Hortofruticola

B E-FEIl —— ==




ES peccs G BOY aros” K
( L eags

& SAKATA @SS .35

Rector de la Universidad Politécnica de Cartagena
Director del Curso Dr. Alejandro Diaz Morcillo
Dr. Francisco Artés Herndndez

"

y vV /B L LY /4
i - \ 2 _.‘;‘ §i \’»ﬁ, (4
¥ ne I3 iie j
\ g '\;:'4". & g
Co-Directora del Curso 3 _ Co-Director del Curso
Dra. Perla Gomez Di Marco c ' Dr. Francisco Artés Calero

Inauguracion Curso 2018




MNEUITACIONES




12° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo Q'

;‘.

Panori

pro

Grape Postrec
fr.art

PONENCIA

Panoramica actual de la postcosecha hortofruticolay de
los productos vegetales minimamente procesados
(MPF).

Prof, Br. Francisco Artés Calero (UPCT)
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Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Fisiologia y bioquimica de la maduracién. Funcion

y efectos del etileno.
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Dr. Manuel Serradilla Sawnchez ( CICYTEX, Extremadura)




12° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Atributos de calidad hortofruticola. Factores

biotecnoldgicos en su mejora.

Prof. Dr. juan Pablo Ferndndez-Trujillo (UPCT)




12° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

“Fnfluencia de factores precosecha en la calidad de los
productos MPF.

bra. Perla gowez DL Marco (UPCT)
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PONENCIA

Estrategias de inhibicion y eliminacion del etileno

durante la postrecoleccion

Prof. Br. Francisco Artés Herwhndez (LPCT)
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PONENCIA

Instalaciones de refrigeracion mecéanica: equipos

esenciales y refrigerantes

Prof. Dr. Antonlo Lopez Gomez (UPCT)
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PONENCIA

Instalaciones de prerrefrigeracion.

Prof. Dr. Daniel valero Garrido (Universidad Miguel Hernbdnolez)
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120 Cursoilnternacional de Tecnologia

Postcosecha y Procesado Minimo

SOlug

PONENCIA

Principios y efectos del control quimico de los podridos en

la postcosecha.

Dr, Bewnito Orihuel tranzo (PRODUCTOS CITROSOL S.A)
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Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Desverdizacion y maduracion acelerada.




12° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Tecnologia postcosecha de hortalizas

de hoja, tallo y bulbos.

Dra. Alicia Namesny Vallespir (sPE3S.L,)
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PONENCIA

Tecnologia postcosecha de frutos citricos y caqui.

Dra, Alejandra Salvador (IVIA-VALENCIA)
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Postcasecha yi cesadc

PONENCIA

Recubrimientos para frutas y hortalizas

B. Enrlgque Géwmez Hernandez (DECCO IBERICA Post Cosecha S A, U.)
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Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Centrales hortofruticolas. Funciones de la lineas de

manipulacion

Dr. Ernesto Conesa Roca (FOMESA- Food Machiwerg Espaina S.A.)
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Postcosechay Procesado Minimo
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Registro de parametros de control durante el

almacenamiento y transporte de frutas y hortalizas

Dr. Martin Meckeshelvaer (SENSITECH EMEA B.V.)




TALLERES

PRACTICOS




> T

PONENCIA

Conservacion en atmosfera controlada. Equipos e

instalaciones

Prof. br, Jordi qraell L Sarlé (Unlv. de Llelda-IRTA)
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PONENCIA

Conservacion en atmoésfera modificada. Disefio de

envases y nuevas tendencias de envasado

Prof. Dr. Francisco Artés Herndndez (UPCT)
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PONENCIA

Proceso general de elaboracion de los productos MPF

(“Cuarta Gama”): hortalizas.

Prof. Dr. Francisco Artés Calero (UPCT)
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Postcosechay. Procesado Minimo

PONENCIA

Desinfeccion convencional y emergente de productos
MPF

Dra, Bncarna Aguayo Glménez (UPCT)
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Postcosecha

PONENCIA

Tecnologia postcosecha de hortalizas de fruto. Mejora

genetica de variedades

Prof. Dr. Manuel Jamilena (Universidad de Alwmeria)
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12° Curso Internacional de Tecnologita

PostcosechaysProcesado Minimo

PONENCIA

Alteraciones fisiologicas, microbianas y por dafios

mecanicos en la postrecoleccion hortofruticola.

Dr. juan Antonio Martinez Lopez (UPCT)




12° Curso Internacional de Tecnelogia

Postcosecha yiRrecesado Minimo

PONENCIA

APPCC en las industrias de manipulado de frutas y

productos MPF. Seguridad Alimentaria.

Dild. Maria José Abelldn MLLLA (FECOAM)
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PONENCIA

Envases y embalajes de productos hortofruticolas. Disefio

y Normalizacion.

& pra. Bhrbara Terwel Mederos (Unlv, Estadual de Campinas)
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Postcosecha y Precesado Minimo

PONENCIA

* Refy igeration if

Influencia de la temperatura en la calidad de los productos
MPF

Dr. Domingos Almetda ( Universidad oe Lisbon)
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PONENCIA

Desarrollo de nuevos productos con tecnologias

emergentes de procesado: Smoothies

Prof. Dr. Francisco Artés Hernbdndez (UPCT)
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Postcosechay Procesado Minimo

RIESGOS PO o PONENCIA

La Vision empresarial desde el prisma de la innovaciony

la calidad de productos MPF

Dra. Victoria Gilabert Escriva (VERDIFRESH S.L.W)




12° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Tecnologia postcosecha de uva de mesa y berries

Dr. Luls Luchsinger Lagos (Universidad de Chile)
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Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA
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Tecnologia postcosecha de productos tropicales y

subtropicales

Prof. Dr. Edmundo Mercado Stlva (Univ. Autbnoma de Querétaro)
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Postcosechay Procesado Minimo

FRES g ey

PONENCIA

B¥ermic when no polinstion Tecnologia Postcosecha de fruta de pepita

ulations to induce fruit set): no

Dr. Domingos Almelda ( Universidao de Lisboa)




12° Curso Internacional de'Tecnologia

Postcosechay Procesadc%/l%’o\<

PONENCIA

x Transporte frigorifico maritimo de productos
. _
P Leronrend hortofruticolas.

D. Alvaro Stnchez (MAERSK. LINE)
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12° Curso Internacionalde Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

PONENCIA

Tecnologia postcosecha de frutos de hueso.

Dr. Luls Luchsinger Lagos (Unlv, de Chile)




12° Curso Internacionalde Tecnologia

Postcosechay Procesado Minimo

CALIDADDEL
HORTOFRI
ELPROCE

“ACTORES D
&

PONENCIA

Calidad de la materia prima hortofruticola para

el procesado minimo. Factores determinantes

Prof. glancarlo Colelll (Unv. degli studt di Foggia)
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12° Curso Internacional de Tecnologia

Postcosechay Procesade Minimo

PONENCIA

blologia y Me

P roptedac Fisiologia y metabolismo de los productos MPF.,

Propiedades bioactivas y funcionales.

Prof. Dr, Luis Cisneros-Zevallos (Univ. Texas A§M)
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In Memoriam of Adel A. Kader (1941-2012)
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PONENCIA

Disefio de instalaciones y equipamiento para el procesado

minimo hortofruticola

Prof. Dr. Francisco Artés Hernbndez (UPCT)
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Avances en biotecnologia aplicada a la postrecoleccion

hortofruticola.

- Prof. Br, Jean Claude Pech (Univ. Polytechnigue de Toulouse)
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